	Jamón al horno 


	

	

	5.

	Comensales
	10


	 

	Ingredientes
	1 jamón fresco de 4 a 5 Kg., adobar 48 horas antes de hacer, 1 cabeza de ajo, perejil, nuez moscada, pimentón picante, 6 limones, aceite de oliva, vino blanco, sal.


	 

	Elaboración
	Machacar los ajos y el perejil, añadir una cucharadita moka de pimentón picante, tres cucharaditas de pimentón dulce, dos de nuez moscada, dos vasos de aceite, dos cucharaditas de sal y mover hasta que quede bien disuelto.Poner el jamón al horno a 120° e ir mojando con la salsa durante una hora. Exprimir los limones y añadir a la salsa. A los treinta minutos añadir medio litro de vino blanco. Esperar treinta minutos más y retirar



